
Ítem DESCRIPCIÓN UM. CANT.
PRECIO 

UNITARIO

PRECIO 

TOTAL

Mantenimiento de campanas (incluido los filtros), ductos, 

parrillas y extractores, de los siguientes sectores del Club:

1 Campanas, ductos y extractores del nuevo Salón Social GL 1 0

2
Campanas, ductos y extractores de la cocina central del 

Quincho.
GL 1 0

3 Parrillas, ductos y extractores del Quincho Central. GL 1 0

4 Campanas, ductos y extractores de la cocina del Salón Social. GL 1 0

5 Campanas, ductos y extractores del Snack Bar. GL 1 0

6 Parrilla, campana y ducto del Quincho del Anexo II. GL 1 0

7
Parrilla, campana y ducto de la Parrilla techada área de fútbol 

Anexo II.
GL 1 0

8 Parrilla, campana y ducto de la Casa del Futbolista. GL 1 0

9
Parrilla, campana y ducto de la Terraza de la "Casa del 

Futbolista".
GL 1 0

10 Campanas, ductos y extractores del Comedor de Funcionarios. GL 1 0

11 Parrilla, campana y ducto de la Terraza de Tenis. GL 1 0

0

Condiciones generales: 

CLUB INTERNACIONAL DE TENIS

CONCURSO DE PRECIOS - MANTENIMIENTO DE CAMPANAS, DUCTOS, PARRILLAS 

Y EXTRACTORES

TOTAL IVA INCLUIDO:

I .- Los derechos otorgados son: Los derechos y beneficios otorgados por el CIT al adjudicado son:

	Derechos

	 1. Un año de contrato.

	Beneficios

	2. A cargo del CIT, la provisión de agua y energía eléctrica.

	3. Pago de los servicios dentro de los (5) cinco primeros dias habiles siguientesal mes vencido.  

II .- El mantenimiento consistente en:

1. Limpieza integral, retiro de grasa adherida a las paredes.

2. El desmonte y montaje de los extractores para la limpieza a profundidad de los ductos.

3. Limpieza con productos apropiados posterior al retiro de la grasa, dejándolas libres de grasas los materiales y la 

zona de limpieza, haciéndose responsable del retiro de los desperdicios y grasas del lugar.

4. Mantenimiento integral.

5. Limpieza integral de las paredes y ceniceros de las parrillas de los quinchos de los sectores mencionados.

6. Re-conexiones, pruebas y puesta en marcha de los equipos extractores, a fin de asegurar el correcto funcionamiento 

de los equipos una vez concluidos los trabajos.

7. Los trabajos deberán garantizar la correcta limpieza y retiro de residuos de grasas, y su adecuada disposición final.

•	 Frecuencia: Dos (2) limpiezas por local, en forma mensual.

•	 El personal deberá utilizar equipos de seguridad y protectores (atendiendo a los productos utilizados).

•	 Se deberá expedir una constancia de conformidad de los trabajos ejecutados, correspondiente a la limpieza de cada 

sector y por evento, debidamente firmada por la Gerencia de Mantenimiento del CIT y por el contratado.

III .- La oferta deberá incluir:

1.	LA CARTA DE OFERTA, de la empresa donde conste el nombre y el apellido del representante legal, domicilio 

legal y datos de contactos para comunicaciones oficiales (dirección de correo, teléfonos).

2.	PLANILLA DE OFERTA,  con costos unitarios y totales, en guaraníes IVA incluido. Segun el listado 

mencionado.

3.	 DIRECCIÓN TÉCNICA Y COORDINACIONES: El CONTRATADO suministrará la dirección técnica, 

mano de obra especializada, herramientas, transporte, y productos de limpieza específicos.

4.	PLAN DE TRABAJO: El contratado deberá presentar un plan de trabajo con un calendario de actividades, las 

cuales deberán ser coordinadas con la Gerencia de Mantenimiento y Jefatura de Calidad y Servicios, a fin de no 

afectar el normal funcionamiento de los locales gastronómicos. Este calendario, se aplicara, previa aprobación de los 

representantes del CIT, y la supervisión de la Gerencia de mantenimiento del Club.

5.	CONSULTAS Y CONTACTOS: Hasta las 12:00 del jueves 27 de julio del corriente. Consultas: Dirigidas al 

departamento de Mantenimiento, correo  mantenimiento@cit.com.py, con copia a infraestructuras@cit.com.py.



Especificar los siguientes datos del oferente en hoja membretada:

1 Razón Social:

2 Ruc:

3 Dirección:

4 Ciudad:

5 Teléfonos:

6 Nombre representante legal:

7 N° de socio (en caso de ser socio del CIT):

8 Especificar si es propietario o cargo en la empresa:

9 Informar sistema de pagos a crédito (plazo):

10 Tiempo entrega del trabajo:

11 Tiempo de garantía del trabajo:

12 Descripción alcance de la garantía:

13 Tiempo de validez del presupuesto:

-
Tiempo límite para presentar ofertas en sobre cerrado por mesa de entrada en el Centro de Atención al Socio 

(CAS): antes de las 12:00 horas del lunes 31 de julio de 2023.

IV .- Importante:

VISITA A LOS LOCALES:

•	Los oferentes deberán realizar una visita  (OPCIONAL) a los locales a ser objeto del contrato a fin que los 

interesados conozcan el sitio donde se prestaran los servicios, en el caso de no conocer. visita al sitio (opcional) 

entre el horario 8:00 a 15:00, con el Ing. Emilio Alcaraz.

•	Los concursantes que no realicen la visita a los locales, deberán presentar una Declaración Jurada de que los mismos 

tienen conocimiento acabado de los lugares donde se prestarán los servicios, y no efectuarán reclamo alguno al CIT 

por no haber participado de la visita a los locales.


